NMittagskarte Sonntag, 17.03.24

Champignonsuppe

Menii 1: Hiihnerfrikassee / Weifsweinsauce / Champignons / Basmatireis
Salat vom Buffet €21,50

Menii 2: Hirschkalbsbraten / Pimentsauce / Rotkohl

Kartoffelkroketten €30,50
kleine Portion € 28,50

Menii 3: Gebratenes Tiefseehechtfilet / Barlauchsauce / Marktgemiise
Petersilienkartoffeln €2550

Menii 4: Paniertes Schweineschnitzel / Kdse-Lauchsauce
Kartoffelkroketten / Salat vom Buffet € 24,50

kleine Portion € 22,50
Menii 5: Rinderzunge / Madeirasauce / Salzkartoffeln
Salat vom Buffet €2550
kleine Portion € 23,50
Griefsflammerie
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Kinderteller: Kleines Schnitzel / Gemiise / Pommes frites € 8,80

Vegetarisch: Gebackene Kartoffeltaschen mit Frischkdsefiillung
Kdse-Lauchsauce / Gemiise €12,00

Alle Speisen auch aufser Haus

e . \ll\urI behalten uns aus organisatorischen Griinden vor,
Alter Meister in Hopte d Malz. .
il b pen et R fliir Umbestellungen 0,50€ zu berechnen.

Unsere Getrinkeempfehlung im Friihling

Eimhec\{ew Mai—Uw—BocLL vom Easg

(0,3l- 3,406 0,4l4,50e 0,5l 5,20€)

Zum Mitnehmen:
Wildbolognese  300g Dose /3,20€




